Eksgarden

Gardby Oland

Lite smatt innan maten

Groéna oliver 55:-
Marconamandlar 45:-
Boquerones pa rostat levain med 6rtsmor 60:-
Coppa 55:-

Meny 3-rditter 495:- Vinmeny 3-ritter 395:-
Forritter
Tartar p4 hangmorat innanlar fran Nordqvist i Skarlév rord med dragon och silverlok, toppas

med krispig potatis, friterad kapris och parmesan samt spad sallat

150:-
Burrata med bakade och farska tomater, chimichurri pa vart vis, smoérstekt brod samt radhyvlad
zucchini fran Max i Triberga
150:-
Varmratter
Bakad réding serveras med smorsas smaksatt med jalapefio och toppad med forellrom,
primérmorétter och bondboénor fran Peterssons i Blasinge samt nypotatis
295:-
Morstekt lamm fran Runstens gard serveras med smorad sky, gulbetor, krispig rotselleri,

sotad och bakad farsklok, vitlokscreme samt Orter fran tradgarden
285:-

Bakad rotselleri fran Max i Triberga serveras med vinagrett pa brynt smoér, 16k och mandlar,
rostad kalkram, gulbetor och ortslungade bénor samt crunch pa ragbréd och persilja
265:-

Ost

Dagens urval fran UNIKA med knédcke och marmelad
145:-

Dessert

Olandska jordgubbar med graddfilspannacotta, batakpeppar, mandelcrunch, och citronverbena
105:-

Créme Brulée
95:-






